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Presentacio

El present treball consisteix en la Fase Il de I'Estudi del sector agroalimentari del formatge a
Menorca i la seva biodiversitat associada (Biocheese,2015) al qual ens referim com la Fase I. En
aquest projecte pretén analitzar I'impacte associat a les diferents fases del cicle de vida del
formatge D.O.P. Mahodn-Menorca des de la produccié de la llet fins la posterior
comercialitzacié, passant pel procés de fabricacidé del producte. D’aquesta manera
s’analitzaran els tres sectors econodmics (primari, secundari i terciari) aplicant la metodologia

de I’Analisi del Cicle de Vida (ACV).

Utilitzant aquesta metodologia es dona resposta a la preocupacié i demanda ciutadana en
relacio a les practiques empresarials sostenibles amb el medi ambient. Com ja s’ha dit, I'estudi
es duu a terme per sectors, a fi de poder comparar en termes d’'impacte ambiental el pes
associat a cada fase del procés. Per tal d’assolir aquesta fi es fara Us de fonts primaries i fonts

secundaries complementaries per obtenir dades de qualitat i contrastables.

L'obtencié de dades i un inventari sobre la produccié del formatge Mahdn-Menorca sera un fi
en si mateix encara que cal tenir present que el tractament d’aquesta informacié esdevindra
fonamental per elaborar un seguit de propostes de millora enfocades a millorar els processos i

estat de les entitats productores de formatge i altres agents implicats.

Aixi doncs, el treball realitzat reflectira diversos ambits del formatge amb D.O.P. Mahdn-
Menorca que ens permetra analitzar de manera qualitativa i sobretot quantitativa tant les

seves particularitats propies com les del seu entorn.
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